
お好み
礼鼈り

100円
王子   コー ン
シーチキ ン いか
とび つこ 納豆軍艦

220円

まぐろ

こはだ

〆さば

かにみそ

ボイルかに

■11,t,■ C`3`C`CC`じOt03'0ひ00'000● 00)0'ひ

380円

大とろ  うに
あわび

とろさば

ねぎとろ軍艦

円
ニ  ー
ノこ L

ほ た て

とろサーモン あ じ
ほつき貝ひも

かれいえんがわ

えんがわあぶ り

280円
中 とろ ひ らめ

中 とろあぶ り

活つぶ貝

活 ほ つき貝

牡丹海老

穴子 い くら

生ずわ い蟹

(手巻)]||「 :重 :]０６
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3)3'0'0' め 壷 壷 心 心 心 心 壷 心 壷 心 壷 心 あ 壷 あ わ ね 墨 あ ふ 心 儀 あ あ 姦

(細巻)#i奎
#|:喜

460円

(手巻 )
ね ぎとろ手巻

とろた く手巻

い くら手巻

穴 きゅう手巻

880円

(細巻 )
ね ぎとろ細巻

とろた く細巻

い くら細巻

穴きゅう細巻

岩の り汁

あさり汁

あら汁

かに ,十

えび頭汁

山 ごば う細

葉わ さび細

・・・ 430円

・・・ 480円

・・・ 480円

・・・ 480円

"・ 480円

750円
(手 巻 )
うにとろ手巻

1480円
(細巻 )
うにとろ細巻

巻

巻

巻

巻

巻

巻

細

細

細

壷 壷 壷 壷 心 心 壷 壷 壷 心 壷 壷 心 魯 壺 む 心 あ 轟 曇 魯 心 魯 魯 葎 魯

障 晏 会 晏 会 轟 ら 会 魯 晏 会 晏 魯 曇 昼 金 金 金 曇 会 後 後 曇 曇 め 曇

・ ,立 目   (レベル1)

・悔 し泣き (レ
ベル3)

・号泣   (レベル5)
お 好 み で (レ ベ ル 1～ 5)
ま で お 作 り 致 し ま す 。

380円



十人前だ
盛食艦」師 ■
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(に ぎり16貫  巻物 2本 )

(に ぎり33貫  巻物 4本 )

(大とろ口中とろ口赤身)

(牡丹海老 口蒸し海老 口甘海老)

(4人前)
69◎◎□

^

陥gD:到弱
850回

560円
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轟

(2人前 )

38◎◎□

_ノ爛ll～

盛合せ

D (3人前 )

S3◎③囮(に ぎり22貫  巻物 3本 )

大名盛 り
曇 晏 一 轟 ― ひ 晏 一 一

曇 晏 晏 曇 曇 曇 曇 曇 曇 轟 轟 曇 轟 一
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お自|かむ¶c短醐豊DD(売也)囲

全国各地より水揚げされた新鮮な魚介類
を厳選しました。旬の味をご賞味下さい。

ヴ圏喝D

覺翻巳D (3人前 )

■■■

七

υ

ま ぐ

い プbヽ

た こ

あ じ

〆さ

とろ

甘 え

ばた

とろ

生 う

ろ刺

刺 身

刺 身

刺 身

|」:束1

サ ー

び刺

ん海

さば

につ

ヽ口嘔い

0中

′自

一

ちよつとしたつまみに大人気 |。

厚焼き玉子つまみ

お新香盛合せ

冷奴

梅きゅう

もろきゅう

もずく酢

かに味噌つまみ

つぶ貝刺 身     1380円
帆立貝刺 身     980円
ほ つき貝刺身    980円
あわ び刺 身  (loog)2000円 ～
【大きさにより異なりますので、大きさは係員まで】

あ日、1:茸又1輔寛4:無 ti姿李:11、
本国のおすすめもご覧下さい。

沖縄慶

ぎるtずく

サッパリとヘルシーさが人気 !

自家製の麺汁でつるつると召し上がつて下さい。

煮穴子つまみ     1280円
焼き明太子      800円
筋子つまみ      680円
たい塩幸       680円
ほやこのゎた     680円
ほたるいか沖漬け   680円
葉わさびつまみ    580円

身

身

¬
=

身

老

刺

ま

ン刺 身

刺 身

身

み

980円

850円

880円

880円

980円

880円

880円

1100円
1380円
1880円
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7650回

500円

500円

450円

500円
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ぎんむつかま焼き `卜:熟・
1

怪i日

脂の り最高のかまの部分 を使用 してお ります。

ぎんむつ味噌焼き
味噌漬 けにす ると旨さも格別 !。

目光開焼き
1枚 1枚 ていね いに開いて 1夜 干 しに しま した。

柔らか海老開き焼き
柔 らかい海老 を開き、丸 ごと食べれ ます。

銀だら西京焼き
味嘔漬 けに し、よ リー層 旨み を引き立てま した。

■■

「

F

田〕円

颯〕円

剛
剛
翻
剛
剛
剛磯の香りを生かし、醤油たれで焼きあげました。。

ほつき貝磯焼き

ほたて貝バター焼き 囲円
帆立の旨み をバ ターの香ば しさと共に

いか丸焼き
真いかを丸ごと焼あげました。柔らかく旨み抜群 I

ほっけ塩焼き
大きなほっけで脂の乗りも最高 !どなたにも人気です。

さざえ壺焼き
磯の香りとコリコリとした食感が人気です。

680円
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黒毛和串はじ肉ステ=キ ⑧鰊昴L
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キ診翡グ塩塊ぎ 98◎圃
鴨と冷やしトマトの和風カルパッチョ  780円
合鴨を柔かく煮あげ和風仕立てに仕上げました。

麓山高原豚西京焼き
味噌漬けにすると旨さも格別 I旨みが甘みに・・・。

砂肝塩焼き 680円
ちょっとしたおつまみに ■E■ お酒のお供に・・ ヨ。

ハ■ヽ ノヽ

塩ネギ実り豚卜口

850円

780円
豚トロを塩焼した上にネギをたつぷり掛けました。。

黒毛和牛ももステーキ

ヽ
Ｒ
〃

．秦
”
Ｌ
”

”

■
´

．〓
多 讚

上質で柔らかいもも肉を使用した黒毛ブランド !
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98◎圃
魚介類たつぷりで、刺身で召し上がれる人気の海鮮サラダです。

出ぃらla崎oしトマト θ ワ◎◎圃
生ハムとトマトのさつぱりとしたつけ合せが女性の方 に々人気です。

カリカリじゃこと大根・水業のサラダ 囲円
カリカリとシャキシャキの食感を同時にどうぞロロ壼。

豆腐と塩昆布のパリパリサラダ Ⅱ〕円
豆腐と塩昆布・パリパリのチップとの相性が絶妙です。

鶏むね肉のチョレギサラダ 田円
力ロリー少なめで、とってもヘルシー。

ステイックサラダ 田〕円
決めては自家製たれ。生野菜でとってもヘルシー。
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天ぶら盛り合わせ 980円

季節の野菜天ぶら盛り合わせ 650円
■■■

海老天ぶら 本
Л
叶

′
ｆ

ｌ

ヽ 近海穴子の天ぶら  田0円

目光唐揚げ ピリ幸ごぼう天 500円

若鳥唐揚げ 柔らかかに唐揚げ 880円

生たこ唐揚げ 柔らか海老唐揚げ  780円

なんこつ唐揚げ カキフライ 750円

ぷりぷり海老真丈  750円 おこぜ唐揚げ
クリーミーさがたまりません。人気の1品です。

かにクリームコロッケ(lヶ ) 4∞円
女性に大人気 !サクサクの食感がつまみに最高です。

翻
棚
剛
剛
剛

４
日
日
日

ビールのお供などピッタリ。コリコリ感がたまりません。

ヽ
い 口■●口■●

カリカリチーズの和風包み揚げ (瀾円

880円
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む

すし屋ならではの新鮮な魚介類をたつぷり乗せた贅沢ピザ。

生ハムとトマトが相性抜群 !男女問わず人気のピザ。

茶碗蒸し     480円
プルプルあつあつの食感。

海鮮茶碗蒸し (大)880円
海鮮たつぶ りで旨み凝縮。

あ さ り酒 蒸 し   650円
あさりの旨みをぎゅつと閉じ込めました。

あ さ リバ タ ー    650円
あさりの旨みがバターでまろやかに。

σ③◎囲

03◎圃

ワ③③圃

05◎圃

680円

匡コ

[

A
ロ

鶴
グ

,ヽ‐

海老をたつぶり使った人気のあつあつグラタン。

こんがりと焼きあげたサクサクパイをグラタンと共に。

さつぱり穴子の王子とじ  880円
淡白な穴子を玉子でとじて梅を落してサッパリと。

いかゴロちゃんちゃん焼き 750円

さつぱり揚げ出し豆腐

e黎書1グ|フタンcパ)ィ∈Eb 38◎圃

L
ヽ零

揚げだし豆腐にとろろを掛けたサッパリ仕上げました。。

海老グラタンに明太子を練りこんだこちらも人気のグラタン。

いかのわたでちゃんちゃん風に仕上げました。人気です。

〃

ロ
ロ



更科そば

讃岐うどん

(温・冷どちらでもご用意致します。)

580円

580円

/

Cフ

衡3し OD (ライス)

梅茶漬け

鮭茶漬け

明太茶漬け

¶ク

グ 轟

本国のアイスクリーム

季節のシャーベツト

480円

480円

580円

なめろう茶漬け 780円
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▲

●gl囲翻日 98◎◎□
小鉢・刺身・焼物・揚物・他 1品・食事・デザー ト

小鉢・ 身・焼物・揚物・他 2品・食事・デザート

前菜・刺身・焼物・揚物・他 3品・食事 ロデザー ト
セ鶴料理

薦捜料理

囲

　

囲
旬の素材を厳選 したコースとなっております。

会席コースのお食事を寿しに変更し、寿しを入れたコースに

変更の場合、プラス500円で寿し会席コースとなります。

1飲;み教 ;目の ご 案 内

圃 よ|ロ
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◆その他、ご予算に応 じて料理を承 ります◆

コース料理をご注文された方についてプラス2200円 で
飲み放題をご用意致しております。尚、 4名 様以上で 2時間
(ラ ス トオーダー 1時間40分 )と させていただきます。

′
′・・ ■́ 

‐
r・

‐
・ キ́ 

‐
r・

・
・ ・■ 

‐
r・

‐
・ ・■ 

‐
′
‐・
・ ・, 

¨
′・
‐
・ ・■ 

‐
r・

‐
・ ・■ 

‐
メ・
‐
・ ・■  =‐ i  ■・

・`・` 
‐
■・・
 ・‐ `
¨
■・
 `‐‐`
・ 
‐
■ ヽ`
 ‐・` 
‐
■・
‐‐`
・ 
‐
■・
‐・・`
・ 
‐

`｀

 `・‐`‐ 
´
■・
｀

営業時間のご案内

三代目源太

電言舌  0246-25-5455

営業時間

夜   pm1 7:00～ pm2 3:00
料理ラストオーダー   pm22 1 00
飲物ラストオーダー   pm2 2:30
定休日   年中無休
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割
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ー
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五
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茶
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〇
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ボ
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〇
円
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ボ
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六
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〇
円

ガ

リ

ハ
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ボ
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ル
ぉ
チ
チ
め
′六
五
〇
円
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鶴
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六
五
〇
円

ウ

イ

ス

キ

ー

竹
鶴
ピ

ュ
ア
モ
ル
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ト
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六
〇
０
０
円

シ

ン
グ

ル
　
六
八
〇
円

ダ

ブ

ル
　
　

八
五
〇
円

本

格

焼

酎
仕

込

み

小
正
の
梅
酒

一罫．」̈
一概
鋼中一雄
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〇
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五
〇
〇
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辛
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〇
〇
円

カ
ラ
フ
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五
〇
〇
円

■
凸
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３
フ
ポ
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剛
帥

チ
リ

（
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ア
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デ
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ベ
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ベ
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イ
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ボ
ト
ル
い

ス
ペ
イ
ン

（赤
）

マ
ル
τ
↑
デ
ＥＨ受
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ボ
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噂
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ボ
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〇
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Ｆ
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梅
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人
表
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滅
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弓
３
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一

焼
酎

麦

二
戯旧
昔
〓　
ボ
ト
ル
三
八
〇
〇
円

水

・
お
湯
割
リ

ロ
ロ
ッ
ク

五
五
〇
円

す

っ
き
り
と
し
た
味
わ

い
で

飲
み
や
す

い
大
分
麦
焼
酎
ｃ

麦
冠
膳
旧
出り
巨
ロ　
ボ
ト
ル
四
〇
〇
〇
円

水
・
お
湯
割
り
・
ロ
ッ
ク

五
人
○
円

麦
の
香
ば
し
さ
と
、
独
特
の
旨
味

が
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徴
。
東
京
地
酒
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ｔ
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れ
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お
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ま
す
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二
〇
〇
円

水

口
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湯
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ロ
ロ
ッ
ク

六
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麦
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と
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の
あ
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こ
だ
わ
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ボ
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〇
８

円

水

・
お
湯
割
り

・
ロ
ッ
ク

五
八
〇
円

コ
ク
の
あ
る
芋
焼
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磐
梯
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